
NAGERECHTEN
Coupe Dame Blanche

Vanille ijs, warme chocolade saus, slagroom, amandelschaafsel

9,5

Apfelstrudel
Crème Anglaise, kaneelijs, slagroom

9,5

Limoncello cheesecake
Lemoncurd, chocoladecrumble, slagroom

11

Coupe d’Oude Markt
3 verschillende ijssoorten, crumble, slagroom

9,5

Kaastrio
Selectie van verschillende kazen, kletzenbrood, appelstroop

12

SPECIALE KOFFIE’S
met alcohol en slagroom 

8

DINER
Koffie, espresso, thee
Cappuccino
Latte Macchiato
Koffie verkeerd
Dubbele espresso
Wilt u een smaakje in de koffie? 
Keuze uit caramel, vanille of hazelnoot

3
3,4

3,65
3,65
3,75

1

Irish Coffee
met Jameson Whiskey

French Coffee
met Grand Marnier

Spanish Coffee
Met Licor 43

Mexican Coffee
met Tia Maria

Baileys Coffee
met ... Baileys 

Italian Coffee
met Amaretto

Amaretto, Tia Maria, Sambuca, Baileys,
Licor 43, Drambuie, Grand Marnier, 
Dom Benedictine, Cointreau

Jonny Walker Red Label, Jameson
Jack Daniels, Four Roses
Bushmils 10 year Irish Malt
Chivas Regal 12 year
Highland Park 12 year
Glenfiddich 12 year

Martell VS
Remy Martin VSOP

4,4
4,4
4,4

5,5
5,5

6
6

6,5
6,5

6
6,5

HUISWIJN
Chardonnay Jerome Vic  5,25

Krachtige lichtgele kleur. Aroma’s van bloemen en fruit met tonen van verse boter en 
hazelnoot. Perfect als apéritief maar ook goede begeleider van vis en geitenkaas.

Sauvignon blanc Pomerols  5
In de neus tonen van citrusvruchten, sinaasappelbloesem, en bergamot.

Een lange afdronk met tonen van exotisch fruit.

Rose de syrah Pomerols  5,25
Licht van kleur met een rijke en elegante neus van aardbeien, bosbessen en zwarte 

bessen. Fris van smaak, maar wel intens. Gaat goed bij zowel vis als lichte vleeswaren. 

Merlot Jerome Vic  5,25
Een zeer aanwezige en frisse neus met tonen van rode vruchten, met een
vleugje laurier. Deze wijn heeft een ronde, volle smaak, waarbij de tannines

licht waarneembaar zijn. 

Muscat Moelleux  5,25
Deze wijn heeft typische muscataroma’s van oranjebloesem, rozengeur en ook
het bloemige van meiklokjes. In de mond zeer verrassend met een zoet aroma 

maar toch droog met een klein bittertje in de afdronk.

Onze huiswijnen zijn ook verkrijgbaar per karaf van 50 cl (15,75) of 100 cl (29).

AANBEVOLEN WIJN

Pinot Blanc “Is this It?”  glas 6,25 fles 29 
Een vriendelijke, plezierige zachte Hongaarse wijn. Bleekgeel van kleur

en met in de geur mineralen, maar ook sappige peren, frisse appel
en verse gallia meloen. Zacht toegankelijk mondgevoel. 

Bio 3 Passo  glas 6,50 fles 35
Wijn uit Zuid-Italië van Primitivo, Negroamaro- en Sangiovese-druiven. 

Krachtige en volle wijn. Met de geur van gedroogd fruit, tabak en mokka. 
Lange afdronk, lekker bij stevigere gerechten.

A Cappela Crianza  fles 40
Diep donkerrode Tempranillo uit Spanje, Ribeira del Duero. 

Smaakvol met lange afdronk en complexiteit.  In de geur zwart fruit
en kruiden als peper, laurier, nootmuskaat, vanille en sigarenkistjes. 

DESSERTWIJN

Dona Moscatel  glas 4,5
Een witte dessertwijn uit Valencia, Spanje met een zacht-zoet karakter gemaakt
van overrijpe Moscatel druiven. Omdat de gisting wordt gestopt door wijnalcohol

toe te voegen, blijven de onvergiste suikers achter in de wijn. 

Sherry Pedro Ximénez  glas 5,25
Zeer intense zoete wijn met in de geur dadels, gedroogde vijgen en rozijnen uit

het zuiden van Spanje. Perfecte dessertwijn chocolade en krachtige kazen. 

+    

DIGESTIEVEN

KOFFIE’S

Mas Bigas Cava Method Traditionel  glas 6

Sourcy rood of blauw fles 75cl  8
Karaf water met citroen en munt  5
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“TO SHARE OR NOT TO SHARE, 
THAT’S THE QUESTION!”

Al jaren serveren wij tapasgerechten.
Met deze kleine gerechten neemt chefkok 

Frank je mee over de hele wereld. De gerechten
zijn ook lekker als voorgerecht. Uiteraard kun je
met meerdere gerechten je diner samen stellen

en lekker met elkaar delen.

Albondigas
Spaanse gehaktballetjes, tomatensaus, kaas

8,5

Aardappeltortilla
Spaanse ui, kruidencrème, bieslook

7,5

Kibbeling
Krokante visfilet, citroen, tartaarsaus

8,5

Bruschetta
Crostini, tomatentartaar, basilicum, olijfolie

5,5

Sliders
Mini buns, pulled pork, coleslaw, bbq saus

11

Mini empanada’s
Kleine pasteitjes met groenten en masala kerrie

7,5

Kaastrio
Selectie van verschillende kazen, kletzenbrood, appelstroop

12

Pincho’s
Kipspiesjes, knoflook-chili olie

8,5

Fancy Fries
Friet, truffelmayo, rucola, Parmezaan 

8,5

Calamares
Inktvisringen, aioli, citroen

6,5

Gamba’s Piri piri
Pittige knoflookgarnalen uit de oven

13

Onion rings 
In bierbeslag, Jalapeño mayo

6,5

To Share D’oude Markt
Samengestelde To Share plank van 4 to share gerechten

24

SOEPEN
Geserveerd met een focaccia crostini

Pomodorisoep
Pomodori tomaat, basilicum, room, 

Parmezaan

4,8/6,8

Thaise kippensoep
Kokos, gember, chilipeper, noedels

5,5/7,5

Franse uiensoep
Gekarameliseerde ui, crouton, Gruyère

4,8/6,8

Soep D’oude Markt
Wisselende soep van de chef

6/8

VOORGERECHTEN
Toast champignons

Gebakken in kruidenboter, groene kruiden 
9,5

Rundercarpaccio
Parmezaan, pittenmix, rucola, truffelcrème

15

Saganaki
Griekse specialiteit, Krokante feta, olijf, tzatziki

9,5

Noorse garnalen
Frisse pluksla, groene appel, bieslook, cocktailmayo

12

BROOD

Ovenvers stokbrood
Kruidencrème, truffelmayo

6,8

Smeerplank
Ovenvers stokbrood, crostini, 

olijven, diverse smeersels

9,5

HOOFDGERECHTEN
Alle hoofgerechten worden geserveerd

met bijpassende garnituren

Maiskipfilet ’’Bonne femme’’
Zachtgegaard, rijke jus van spek, zilverui en kastanjechampignons

21

Diamanthaas
Van het Simmental rund, aardappelcrème, truffelboter

29,5

Indiase Curry
Van witvis, oosterse groenten, gele currysaus, basmatirijst

25,5

Schnitzel “Wiener art”
Citroen, peterselie, Jägersaus

21

Saté Ajam
Kipfilet, atjar, zoetzure komkommer, cassave, krokante ui, pindasaus

21

PASTA‘s
Aglio e olio

Knoflook, rode peper, peterselie, olijfolie

16

Pasta Aglio e olio Gambas
Knoflook, rode peper, peterselie, olijfolie & gamba’s

21

Spaghetti ‘’Ragú alla Bolognese’’
Naar klassiek Italiaans recept, rundergehakt, Parmezaan

18

BURGERS
keuze uit frites of gekruide ovenaardappeltjes

The Big Mik
Dubbele grillburger, sla, sweet relish, rode ui, kaas, bacon, chilimayo

21

Chef’s Burger
Wisselende burger van de Chef

22

Vegaburger
Sla, tomaat, zoet-zure komkommer, rode ui, jalapeñomayo

22

SALADES
ook als voorgerecht te bestellen

Gamba
Gebakken gamba’s, croutons, zoet zure komkommer, bosui, srirachamayo

15/20

Camembert
Krokante camembert kaasjes, Gerookte amandel, appel, 

honing-mosterd dressing  

15/20

Rundercarpaccio
Parmezaan, pittenmix, rucola, tomaat, truffelcrème

15/20
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